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FUr mehr BIO
auf dem Teller

BIOLAND-Gastronomie Auszeichnung
in BRONZE, SILBER, GOLD

Das Gastronomieprojekt BIO FAIR SUDTIROL hat sich zum
Ziel gesetzt, mehr biologische und Sudtiroler Lebensmittel auf
den Teller zu bringen, damit diese in den einheimischen Gast-
betrieben verstarkt zum Einsatz kommen.

Dabei mlssen die Produkte aus der Region stammen, ver-
netzen so die Bereiche Landwirtschaft und Tourismus optimal
miteinander und schaffen infolgedessen auch eine Win-Win
Situation auf beiden Seiten.

AuBerdem profiliert und differenziert sich ein Betrieb und steht
fur glaubwiirdige verbindliche Nachhaltigkeit, auf die immer
mehr Géaste Wert legen.

Die Auszeichnung und die Kriterien

Kern des Konzeptes ist eine dreistufige Auslobung.

Der Einstieg ist ab einem Anteil von mindestens 30% Bio bei
Essen und Getranken moglich, somit erlangt der Betrieb den
BRONZE-Status.

Mit 60% Bio-Anteil wird man zum SILBER-Partner und mit
90% Bio-Anteil gilt der GOLD-Status.
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Dabei mussen folgende Produkte

Bioland

aus Sidtirol und in biologischer Qualitat

verwendet werden:

«  Apfel & Apfelsaft
*  Frischmilch

° Butter

° Joghurt

*  Mozzarella

*  Wein

Folgende Produkte missen biologische

Produkte aus Fairem Handel sein:

* Kaffee

* Kakao und Derivate

* Rohrzucker/Ribenzucker
° Tee

° Bananen

Das Konzept wird nach privatrechtlichem

Standard von einer unabhangigen
Kontrollstelle kontrolliert.

Das grine Bioland-Markenzeichen, wel-
ches zusammen mit dem BIO FAIR SUD-
TIROL Logo kommuniziert wird, ist eine der
bekanntesten Bio-Marken und genief3t bei
Konsumenten héchstes Vertrauen.

Denn Bio-Produkte unserer Mitglieder und
Partner stehen schon immer flr frischen,
saisonalen Genuss und erfillen dabei
héchste Anspriche hinsichtlich Transpa-
renz und handwerkliches Kénnen.
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Gastronomie-Partner werden

Sie mdchten Schritt fir Schritt Ihre Bio- und Nachhaltigkeits-
ziele erreichen? Wir unterstiitzen Sie!
Unser Service richtet sich an:

* Restaurants und Hotels

° Catering-Unternehmen

* Betriebsrestaurants und Mensen

* Schulen und Kindereinrichtungen

«  Offentliche Einrichtungen

* Berufsbildende Schulen, Multiplikatoren u.a.

Der Mehrwert fUr unsere Partner

Eine Bioland-Partnerschaft bringt fir Sie und Ihren gastrono-
mischen Betrieb viele Vorteile.

Neben der starken Marke und unserem gro3en Netzwerk,
bieten wir Ihnen als Wertegemeinschaft folgendes:

*  Sie nutzen das BIO FAIR SUDTIRIOL Logo und das
bekannte “Recommended by Bioland” Logo fur lhre
Gaste-Kommunikation.

*  Wir stellen Ihnen Textbausteine und Infomaterialien
fur Ihre Gaste zur Verfigung.

*  Wir bewerben Sie auf unserer Website
www.bioland-suedtirol.it, www.biologischregional.eu
und auf der interaktiven Karte von www.bioland.de

*  Wir vermitteln regionale Bio-Lieferanten.

*  Wir bieten Fortbildungen und Seminare zu verschiedenen
Themen an.

*  Wir veranstalten Treffen zum fachlichen Austausch
und Netzwerken.
* Sie sind als Gastronomie-Partner in ein EU-geférdertes
Marketing- und Kommunikationskonzept eingebunden.
*  Wir setzen uns fir mehr Bio in der Ausbildung
und in der Profikliche ein.

*  Wir sind politisches Sprachrohr und vertreten die
Interessen unserer Mitglieder und Partner.

Kofinanziert von der
Europaischen Union

GRENZENLOS (I EIRAL) TN EUROPA

Bereit? Dann sind es nur 4 Schritte
zur BIO FAIR SUDTIROL Auszeichnung

1 - Erstkontakt / Informationen sammeln

In dieser Recherchephase unterstutzen wir Sie gerne mit einer
ersten kostenfreien und unverbindlichen Beratung via Telefon
oder Online. Untenstehend finden Sie unsere Kontaktdaten.

2 - Beratung & Analyse

Wenn der Einsatz von Bio in Ihrem Betrieb konkreter wird, be-
raten wir Sie umfassend.

Ein auf lhren Betrieb zugeschnittener Umstellungsplan inklu-
sive Praxistipps und Lieferantenkontakte wird erstellt und hilft
Ihnen Schritt fir Schritt lhre Ziele zu erreichen.

3 - Vertragsabschluss / verbindliche Partnerschaft

Nach erfolgreicher Prifung Ihrer Unterlagen und der Ein-
stufung in GOLD, oder BRONZE, erhalten Sie
den Bio Fair Sudtirol Gastronomievertrag zur Unterzeichnung.

4 - Kontrolle / Ubergabe Plakette

Nach Vertragsunterzeichnung fihrt eine staatlich anerkannte
Kontrollstelle in der Regel einmal jahrlich die Gastronomie-
kontrolle durch. Nachdem diese erfolgreich war, erhalten Sie
Ihr Bio-Zertifikat und kénnen als Vertragspartner von Bioland
in der Offentlichkeit auftreten und die starke Marke Bioland,
sowie Ihre Auszeichnung kommunizieren.

Ebenso profitieren Sie vom groBen Bioland-Netzwerk und von
unseren Leistungen als Partner.

Noch Fragen zu Beratung & Kosten?

Ihre Ansprechperson:

Manuela Zischg
Leitung Tourismus

Bioland Sidtirol

manuela.zischg @bioland-suedtirol.it
+39 0473 196 4107
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