
   
Sehr geehrte Tourismustreibende, 

sehr geehrte Gastronomen, 

 

alle Zeichen stehen auf Nachhaltigkeit und viele von Ihnen haben sich dazu bereits auf den Weg gemacht.  

Auf europäischer und lokaler Ebene wurden Ziele formuliert und diese gilt es nun schrittweise und gestützt durch 

praktische Ansätze umzusetzen.   
 

Das Gastronomieprojekt Bio Fair Südtirol, das von Bioland Südtirol in Zusammenarbeit mit Provinz Bozen, IDM, 

Eurac, HGV, Bio Alto, den Weltläden und der Abcert Kontrollstelle ausgearbeitet wurde, hat sich zum Ziel gesetzt, 

vermehrt biologische und Südtiroler Lebensmittel auf den Teller zu bringen, sodass diese in den heimischen 

Gastbetrieben verstärkt zum Einsatz kommen. Vom Megatrend „bio + regional“ kann man gerade in Südtirol 

besonders profitieren, im landwirtschaftlichen Anbau und als Tourismusland.   
 

Kern des Konzeptes ist eine dreistufige Auslobung. Mit 30 % Bio bei Essen und Getränken erlangt der Betrieb 

den Bronze-Status, mit 60% Silber und mit 90% gilt der Gold-Status. 

Dabei müssen folgende Produkte aus Südtirol und in biologischer Qualität verwendet werden: 
Äpfel & Apfelsaft; Frischmilch, Joghurt, Butter, Wein und bei Kaffee, Rohrzucker, Kakao und Derivaten, Tee und 
Bananen muss es sich um biologische Produkte aus Fairem Handel handeln. Das Konzept wird nach 
privatrechtlichem Standard von der unabhängigen Kontrollstelle Abcert kontrolliert. 

Der Einstieg in die bio-zertifizierte Küche ist eine echte Chance für eine glaubwürdige nachhaltige Gastronomie 

und eine authentische Gästekommunikation.  

Mit den Einstufungen in Gold, Silber oder Bronze profiliert und differenziert sich ein Betrieb klar im stärker 

werdenden Wettbewerb und steht für glaubwürdige, verbindliche Nachhaltigkeit, auf die immer mehr Gäste 

Wert legen. Das Motto lautet möglichst natürlich, biologisch, gesund, handwerklich und genussvoll. 

Außerdem ist Bio Fair Südtirol auf Stufe 2 des Nachhaltigkeitslabels der IDM akkreditiert. Das bedeutet, dass 

sie als Bio Fair Südtirol Partner und einem vorausgegangen EMAS, EU Ecolabel, Turn to Zero, Klima Hotel oder 

Terra Footprint powered by EarthCheck-Audit und einer Eigenerklärung zur Verwendung der von IDM 

vorgegebenen Produktkategorien, welche sich zu 100% mit den Bio Fair Südtirol Produktkategorien decken, das 

Nachhaltigkeitslabel Stufe 2 erhalten. 

Teilnehmende Betriebe bekommen neben der Zertifizierung zudem eine Bioberatung im Gastrobereich, 

Mitarbeiterschulung und Bio-Rechtsberatung, sowie die Einbindung in ein EU-gefördertes Marketing- und 

Kommunikationskonzept. 

Sollten wir Ihr Interesse geweckt haben, freuen wir uns über Ihre direkte Kontaktaufnahme, damit wir Ihnen 

weitere Details persönlich erläutern können. 

   Ihre Kontaktperson: 

Manuela Zischg  

Leitung Tourismus – Bioland Südtirol 

Telefon: +39 0471 1964107  

manuela.zischg@bioland-suedtirol.it 

 

Wir wünschen Ihnen eine gute Saison und verbleiben 

Mit besten Grüßen 
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