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Reintalangerhiitte wird erste
Bioland-zertifizierte Alpenvereinshitte

Ab sofort gibt es noch mehr regionale und saisonale Bio-Mahlzeiten auf der Reintalangerhiitte im
Wettersteingebirge bei Garmisch-Partenkirchen

Die Reintalangerhitte der Sektion Miinchen des Deutschen Alpenvereins (DAV) im Wettersteingebirge bei
Garmisch-Partenkirchen ist neuer Bioland-Gold-Gastronomiepartner. Damit ist sie die erste DAV-Alpenvereinshiitte,
die sich verpflichtet, beim Speisenangebot einen Bioanteil von mindestens 90 Prozent vorzuweisen. Die Pachter der
Hitte, Julia Wiedemann und Andy Kiechle haben die Bewirtschaftung vor drei Jahren Glbernommen. Schnell war ihnen
klar, dass sie das kulinarische Angebot auf Bio umstellen mochten.

»Als Wanderer oder Bergsteiger hat man eine ganz besondere Verbindung zur Natur. Da ist es nur naheliegend, als
Hiittenpdachter auch Mahlzeiten anzubieten, die ohne bedenkliche Spritzmittel erzeugt wurden und bei deren
Herstellung Tierwohl und der Schutz unserer Lebensgrundlagen groRgeschrieben werden”, so Andy Kiechle.
,Bioland bietet hier ein tolles Gastronomie-Konzept an, mit dem die Besucher unserer Alpenvereinshiitte auf den
ersten Blick sehen, wieviel heimisches Bio sie auf ihrem Teller erwartet.” Julia Wiedemann ergénzt: , Fiir uns sind
Bio und Regionalitat eine Selbstverstandlichkeit, die wir unseren Gasten gerne weitergeben und ihnen mit dieser
Lebenseinstellung eine tolle Zeit bei uns ermoéglichen mochten! Bioland-Gold-Partner zu sein ist fir uns keine
Herausforderung, sondern bildet unser Bewirtschaftungskonzept ab.”

Auch Manfred Zink, Vorsitzender der Sektion Miinchen des DAV - Besitzerin der Reintalangerhiitte - freut sich tGber die
Bioland-Zertifizierung:

,»Als grofSte Sektion des Deutschen Alpenvereins sind wir uns unserer Verantwortung bewusst und legen dezidiert
besonderen Wert auf Nachhaltigkeit, auch im Bereich der Erndhrung unser Hittengaste. Ich danke Julia und Andy
ganz herzlich fir ihr auRergewdhnliches Engagement und wiinsche dem Bioland-Konzept auf der
Reintalangerhitte viel Erfolg. Wir wiirden uns sehr freuen, wenn dieses Vorbild viele Nachahmer finden wiirde —
sei es bei unseren sonstigen Pachtern oder in anderen Gastrobetrieben am Berg wie im Tal.”

Offizielle Schildiibergabe zum Saisonstart

Die offizielle Bioland-Gold-Partnerschaft wurde passend zum Saisonstart am 18. Mai 2023 mit einer Schildiibergabe
zelebriert. Eva-Maria Huber betreut die Reintalangerhiitte seitens Bioland als Fach-Beraterin:

,Wir freuen uns sehr tGber die Gastronomie-Partnerschaft mit der Reintalangerhitte. Mit der Umstellung auf Bio
nimmt sie eine wichtige Vorreiterrolle im Bereich der Alpenvereinshiitten ein. Die Nachfrage nach hochwertigem
Bio nimmt bergauf und bergab immer mehr zu. Und wer aktiv in den Alpen unterwegs ist, freut sich, seinem
Korper etwas Gutes zu tun und gleichzeitig die Natur und Biodiversitadt zu fordern. Als Verband stehen wir Andy
Kiechle und Julia Wiedemann bei der Umsetzung sehr eng zur Seite.”

Die Belieferung der Hiitte erfolgt (iber den Bio-GroRhandler Okoring.
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Die Reintalangerhitte ist die erste Bioland-zertifizierte Alpenvereinshiitte, daneben sind auch die Huber Schwaige in
Sudtirol und die Alpe Mitterhaus in Hindelang Bioland-Partner. Zum Bioland-Gastronomie-Konzept Bioland unterstitzt
bereits seit mehr als 20 Jahren Gastronomie, Hotellerie, Catering-Unternehmen und GroBkiichen als kompetenter
Partner beim Einsatz von Bio-Lebensmitteln. Dazu gehéren Beratungen, Schulungen, regionale Rohwarenbeschaffung
sowie Hilfestellungen beim Marketing. Das Bioland-Gastrokonzept umfasst drei Stufen: Die Einstiegsstufe Bronze mit
einem Bio-Anteil von 30 - 60 Prozent, Silber mit 60 - 90 Prozent und die héchste Auslobung Gold mit 90 - 100 Prozent
Bio-Anteil. Gastronomie Partner legen besonderen Wert auf die handwerkliche und frische Zubereitung der Speisen,
heimische und saisonalen Bio-Herkunft sowie ressourcenschonende & klimafreundliche Betriebsfiihrung. Einmal
jahrlich erfolgt eine Bio-Kontrolle durch eine unabhangige Kontrollstelle.

Weitere Informationen zum Gastronomie-Konzept von Bioland finden sich hier.
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