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Liebe
Bioland Partner,

wir Alle sind mit unserem Handeln und
Wirtschaften angetreten, unsere Welt ein
kleines Stiick besser zu hinterlassen, als
wir sie vorgefunden haben.

Mit diesem Ansatz lasst sich auch der
diesjahrige Themenschwerpunkt der Bio-
Fach zusammenfassen. Zugleich schreibt
sich nahezu die gesamte Wirtschaft
Nachhaltigkeit und nachhaltiges Wirt-
schaften auf die Fahne. Doch wird dann
tatsachlich auf eine Weise gewirtschaftet,
die kiinftigen Generationen eine lebens-
werte Zukunft sichert? Werden Ressour-
cen nur in dem Umfang verbraucht, in
dem sie auf Dauer zur Verfiigung stehen?
Auf dem Weg zu diesem Idealzustand
ist der Biolandbau nachprifbar weiter
als die konventionelle Land- und Ernah-
rungswirtschaft. Aber wie nachhaltig ist
Bio? Mit unseren vielfaltigen Leistungen
haben wir ein ganzheitliches und glaub-
wiirdiges System der Nachhaltigkeit eta-
bliert. Es lasst sich aber nicht auf den
CO;-FuBabdruck eines Teilsortiments re-
duzieren. Schon gar nicht eignet sich un-

VORWORT

sere Wirtschaftsweise dazu, Sortimente
oder Handelsketten ,anzugriinen”. Denn
im Kern geht es um die folgende Fra-
ge: Welche Landwirtschaft und Lebens-
mittelherstellung brauchen wir fir das
Uberleben unseres Planeten?

Als Bioland Gemeinschaft wollen wir
auch 2012 wieder klare Akzente setzen
und gemeinsam an unseren Antworten
auf diese Kernfrage arbeiten - im Aus-
tausch zwischen Marktpartnern, mit den
Kunden, Landwirten, Herstellern, Hand-
lern und allen engagierten Menschen im
Bioland Verband.

Wir laden Sie ein, uns am Bioland Stand

in Halle 7 zu besuchen.

Jan Plagge, Prasident Bioland e. V.

Herzlichst Ihr
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BIOLAND
AUF DER
BIOFACH 2012

Mittwoch, 15.02.12

9.00 Uhr

9.00-17.00 Uhr

16.00 - 17.30 Uhr

Eroffnung der Messe

Halle 7, Stand 652
Kochwettbewerb ,,Bio-Toque 2012“
fur Profikoche in der glasernen Kiiche

Raum Istanbul

Nachhatltigkeits Forum -

Status quo, Potenziale und reale Vision nachhaltigen
Wirtschaftens

Nachhatltigkeit in der Bio-Branche: Kreislaufwirtschaft,
konsequente Regionalwirtschaft und Zero Emission iiber
die gesamte Wertschopfungskette

= Moderation: Thomas Fisel, Bioland e. V.

m Christian Hif3, Regionalwert AG

= Jan Plagge, Bioland e. V.

= Markus Haastert, Konvergenta InterZero GmbH
m Volker Krause, Bohlsener Miihle

Donnerstag, 16.02.12

9.00-17.00 Uhr

12.00 - 13.30 Uhr

BIOLAND MESSEPROGRAMM

Halle 7, Stand 652
Kochwettbewerb ,Bio-Toque 2012
fuir Profikoche in der glasernen Kiiche

Raum St. Petersburg
Social Media und Kommunikationspotenziale
fiir die Bio-Branche

Bedeutung, Moglichkeiten und Potenziale
von Social Media und Smartphones fiir die
Nachhaltigkeitskommunikation

= Moderation: Herwig Danzer,
Die Mobelmacher GmbH

= Hannah Winkler von Mohrenfels,
Goethe Universitat Frankfurt

m Kirsten Brodde, Griine Mode

m Oliver Scheiner, Bioland e. V.

m Pieter van Midwoud, ecoScan
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Donnerstag, 16.02.12

14.00 - 15.00 Uhr

ab 18.00 Uhr

Raum Oslo

Gastro Forum -

Ganzheitliche Nachhaltigkeit in der
Bio-AufBler-Haus-Verpflegung

= Moderation: Dr. Jan Niessen, Bioland e. V.

m Alfons Kreuzer, Twiggies

m Lorenz Kratzer, Bioland-Hof Daschingerhof

= Raphael Brandmiller, lehmbau. die nachhaltigkeitsgruppe
m Thomas Sadler, biotom

Standparty ,,Let’s rock”
mit der Band ,Tom Twist”

BIOLAND MESSEPROGRAMM

Freitag, 17.02.12

9.00 - 13.00 Uhr

13.00 - 15.00 Uhr

ab 15.00 Uhr

Halle 7, Stand 652
Kochwettbewerb ,Bio-Toque 2012
fuir Profikoche in der glasernen Kiiche

Biihne Halle 4A

Wein Forum -

Deutsche Bio Weine - Kulturgut mit besonderem Terroir?
Regionale Qualitaten, Potenziale, Vermarktungsmaoglichkeiten

= Moderation: Prof. Klaus Wahl,
Honorarprofessor der TU Minchen

» Arndt F. Werner, Okoweingut Arndt F. Werner

= Dr. Rainer Philippi, Bioland e.V.

m Gerhard Roth, Weingut Roth

= Markus del Monego,
Master of Wine und Sommelierweltmeister 1998

m Martin Kossler, K & U Weinhalle

m Dr. Meike Janssen, Universitat Kassel

m Till Ehrlich, Weinjournalist

Halle 7, Stand 652, Wettbewerbsbiihne
Siegerehrung Kochwettbewerb ,,Bio-Toque 2012
mit Jan Plagge, Prasident Bioland e. V.

Samstag, 18.02.12

9.00 - 18.00 Uhr

Endspurt BioFach 2012
Wir freuen uns auf ein Wiedersehen auf der BioFach 2013
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Bioland Partner auf der BioFach 2012

Halle 7 Bioland Gemeinschaftsflache

Andechser Molkerei Scheitz
Anderlbauer e. K.
Bergpracht Milchwerk

Bioland Gastro-Beratung &
Kochwettbewerb Bio-Toque

Bioland Markt GmbH & Co. KG

Biovegan GmbH
Biovum GmbH
Bliitenland Bienenhofe

Brog GmbH & Co. KG Manufaktur
fir Trockenfriichte

Byodo Naturkost GmbH

Der Urkaffee
Die BIO-Hotels

Eco-Plus Handels und
Service GmbH

EOS der Handelskammer Bozen
Hanf & Natur

Lord of Tofu (Bioland Tofurei)
Dorte & Freddy Ulrich GbR

Kése- und Milchspezialitdten
Frisch- und Weichkéase
Weichkése

Beratung von Gastronomie, Hotel-
lerie und Catering, Lieferantenlisten

Fleisch, Futtermittel, Getreide,
Kartoffeln, Saatgut

Vegetarische, vegane Produkte
Eier, Eierprodukte
Honig

Trockenfriichte, Gewiirze, Aufstriche,
StiBwaren, Knabbergebéck,
vegetarische und vegane Produkte

Nudeln, Essig & 0L, Senf & Meer-
rettich, Reiswaffeln & Knusperbrot,
Ketchup & Mayo, Desserts, medi-
terrane Feinkost

Kaffee
Anbieter fiir Bio-Urlaub

Héndler

Obst, Brot- und Backwaren, Wein
Hanf-Lebensmittel und -Produkte

Soja- und Tofuprodukte, Brotauf-
striche

7-541
7-439
7-555
7-652

7-638

7-437
7-538
7-673
7-536

7-534

7-851
7-737
7-457a

7-737
7-871
7-551

MAYKA Naturbackwaren GmbH

MOIN Biologische Backwaren
GmbH

OASIS Teehandel GmbH
Okobo
Okoring Handels GmbH

Plose Quelle AG
Pichler Biofleisch- Vertriebs GmbH

Riedenburger Brauhaus
M. Krieger KG

Saatgute. V.
Schwarzwaldmilch GmbH Freiburg

Schedel - der dkologische
Backspezialist GmbH

TRO-KOST Gemiise-
Trocknungs- u. Nahrungsmittel
GmbH

Upléander Bauernmolkerei GmbH
Vegetalis Catering

Verlag Neuer Merkur GmbH
Weingut Kuntz

WeiBbrau Unertl GmbH & Co. KG
WeiBenhorner Molkerei GmbH

BIOLAND PARTNER

Knabberartikel

Backwaren

Tee und Heil3getranke
Obst

Grofihandel, Ladner-Auszeichnung
und Erzeuger-Prémierung

Getrédnke
Catering

Bier

Saatenziichtung
Milch, Milchprodukte

Backwaren

Gemdiise, Pilze,
Wiirzkrduter getrocknet

Milch, Milchprodukte
Vegetarisches Catering

Magazin »die Biokliche«

Secco, Sekt, Weif3- und Rotwein
Bier, Brand, Feinkosterzeugnisse

Frischkdsespezialitaten

7-741
7-453
7-571

7-745
7-851
7-650

7-542
7-639
7-533

7-641

7-635
7-851
7-742
7-673
7-740
7-645
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Halle 7 weitere

ABCERT AG Zertifizierung, Kontrolle 7-116

Antersdorfer Miihle GmbH & Getreide, Getreideprodukte 7-241

Co. Vertriebs KG

Bauckhof Naturkost Getreideprodukte, Backwaren, 7-305
Cerealien

Beutelsbacher Fruchtsaft- Séfte, Getrdnke 7-203

kelterei GmbH

Bingenheimer Saatgut AG Saatgut 7-111

Bio Fleisch Nord-Ost Fleisch 7-535

Biofleisch NRW Fleisch, Wurstwaren 7-119b

Bio Fleisch- u. Wurstmanufaktur Fleisch 7-535

Velten

Bohlsener Miihle Getreideprodukte, Backwaren, 7-421c
Cerealien

Brauerei Pinkus Miiller GmbH Bier 7-219i

Ceralia Getreideprodukte GmbH Getreideprodukte 7-411

C.F.Grell Naturkost Handel 7-311

Davert GmbH Handel 7-321

Dennree GmbH Grofihandel 7-325

Detmers Getreide-Vollwertkost Cerealien 7-121

GmbH

Hofgut Rocklinghausen Convenienceprodukte, 7-635

Fleisch- und Wurstwaren

Kiebitzhof Backwaren, Aufstriche, Fertig- 7-119c
produkte, Feinkost

Kroner Starke/
Hermann Kroner GmbH

BIOLAND PARTNER

Lindauer Bodensee- Séfte, Getrdnke 7-254
Fruchtséfte GmbH
Molkerei Stbbeke GmbH Mich, Michprodukte, Kase 7-427a
Naturk ost ElkerShaus en GmbH ............ Gmﬁhande[ ............................................... 7 _3”
Okoland GmbH Nord Fleisch- Worstwaren, Tiefkihlkost,  7-421
Convenienceprodukte
0 MA Beer GmbH .................................. K as espez, a[,taten .................................... 7_421 a
{: ,., mavera Natu ,.ko rn GmbH ................ Get re’d epmdUkte ...................................... 7 _41 1
.é mkl m : Nat urkost . GmbH ...................... Gmﬁhande[ ............................................... 7 _311
ROSE Biomanufaktur Convenienceprodukte, Suppen 7-200
Schweizer Sauerkrautfabrik GmbH  Sauerkraut-, Gemiise-und 7-209
Obstkonserven
Su n Val GmbH ....................................... K mdemahrung .......................................... 7 _108
Teutoburge,. OImUhle Spe,seo[e ................................................ 7_221a
Th 0 nes_ Natur ...................................... F l.e; ,Sch Wurtwaren ................................. 7_ 1 19a .
VoelkelebH SaﬁeGEtranke ......................................... 7 _309
Walter La n g GmbH ............................... H Omg ....................................................... 7 _431

Bio mit Gesicht GmbH Vermarktung 1-150
Naturkost Ubelhor GmbH & Grofihandel 1-474
Co. KG

Stiftung Okologie & Landbau (SOL)  Bildung, Forschung 1-150
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Alb-Gold Teigwaren GmbH Teigwaren 6-315
BayWa AG Sparte Obst Obst 6-211d
Bio Kartoffel GmbH Nord & Erzeugerzusammenschluss 6-241
Co. KG Kartoffelanbauer

Biomanufaktur Schwarzwald Milch, Molkereiprodukte 6-211e
Bodensee Vertriebsgesellschaft

fir Regionalwaren mbH

(Kaserei Monte Ziego)

BioObst Miinch Obst 6-241
Consilium Thiingersheim eG Wein 6-331
Dorfkaserei Geifertshofen Késeprodukte 6-211b
GmbH & Co. KG

Friland J. Hansen GmbH Fleisch- und Wurstwaren 6-170
Glaserne Molkerei GmbH Milch, Molkereiprodukte 6-251a
Griiner Punkt Naturkost GmbH Obst 6-124
Honig Himstedt Honig 6-162

J. M. Gabler Saliter
GmbH & Co. KG - Milchwerk

Karl-Schubert-Gemeinschaft e.V. - Nudeln 6-211g

Die Nudel

Kramerbrau Agro & Food GmbH Getreide, Verarbeitung, Veredelung, 6-151d
Verpackung

LFW Ludwigsluster Wurst- und Fleischwaren 6-121

Marschland Naturkost GmbH Sauerkonserven und Ketchup 6-241

Meyermiihle -
Landshuter Kunstmiihle

BIOLAND PARTNER

Pichler Biofleisch- Vertriebs Gefliigelprodukte 6-371c
GmbH & Co. KG

.ﬁ eud, nk Blofune ,. ................................ ,: Utt e rmme [ ............................................ 6_ 1518
.I.? Olke ,. Okofrucm GmbH ....................... Obs t Gemuse ........................................... 6 _2“
Saumweber Spe,seole,:ette ........................................ 6 _331
Zimmermann Fleischwerke Warstwaren, Teigwaren, Suppen 6-431

Backensholzer Hofkaserei Késespezialitaten 9-317
.I.3 Io_FmSt westh Ome b H ...................... Tlekah [ gemus e ........................................ 9 _317
.(.; Ut Rose n kran tz .................................. H and elsg ese[ ISCha ft fur ............................. 9 _317
Handelsgesellschaft fiir Natur- Naturprodukte

produkte mbH

Hephata - Alsfelder BioFleisch  Fleisch, Wurstwaren 9-425
.I;I omg _Brac ke,. Gm b H ........................... H Om g ....................................................... 9 _327
JaCObYFrUChtsaﬂe Safte ........................................................ 9 _105
KramermUh l e Gmb H ............................ K raUter .................................................... 9 _481
Nordgetre ,de GmbH& C o . KG ............... Get re’d e ................................................... 9 _323
.ﬁ mgg auer |_ andkasere, ........................ K ase ........................................................ 9 _425
SC hwe, Ze,. Sauerk onserven .................. K On serven ................................................ 9 _100
Stiftung Okologie & Landbau (SOL)  Bildung, Forschung 9-331
Vermarktung Bioland SH Vermarktung von Gemiise, Fleisch  9-317

und Getreide, Saatgutvermehrung
und -aufbereitung

Stand 02/2012. Die Liste erhebt keinen Anspruch auf Vollstindigkeit!
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KOCHWETT-
BEWERB
BIO-TOQUE 2012

Hochwertige Lebensmittel aus regiona-
lem Bio-Landbau gewinnen im Aufler-
Haus-Markt immer mehr an Bedeutung.
Immer mehr Kochinnen und Koche set-
zen auf die Qualitat okologischer Pro-
dukte und leisten damit taglich einen
wichtigen Beitrag zu einer nachhaltigen
Koch- und Esskultur.

Doch wer setzt die saisonale, regionale
Bio-Kiiche am geschmackvollsten und
kreativsten um? Bioland verleiht erstma-
lig - in Kooperation mit dem Fachmaga-
zin KUCHE - den ,,Bio-Toque 2012“.

Bereits in der Vorausscheidung bewar-
ben sich Uber achtzig Profi-Kéchinnen
und Koche mit einem Rezept fir einen
innovativen Hauptgang in 100% Bioland
Qualitat. Die zehn kreativsten und besten
Koch-Teams kreieren im Finale wahrend

Veranstalter:

Bioland

KOCHWETTBEWERB BIO-TOQUE 2012

der BioFach geschmackvolle 3-Gange-
Menis in Bioland-Qualitat und prasentie-
ren sie der Fach-Jury.

Jury A: Bewertung fachliche Praxis

m Ernst Fassnacht, Berufsschule 3 Niirnberg

m Matthias Carl, Carl Catering

Jury B: Verkostung der Meniis

m Simon Tress, BIO-Hotel Rose

m Angela Dietz, Kompetenzzentr. f. Erndhrung

m Jiirgen Schmticking, Biogenussmarketing

m Daniel Kluge, Autostadt Restaurants
operated by Mévenpick

Bioland-Warenkorb

Vorspeise: Stuzi (Stuten-Ziegenmilch-
Frischkase), Feldsalat und Linsen
Hauptgang: Lammricken, Graupen,
Pastinake, Rote Beete, Meerrettich,
Mangold/Spinat

Dessert: Apfel, Kuvertiire, Sahne

Mit Unterstiitzung von:

@ BioFach
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Finale in der glasernen ‘“
Bioland-Wettbewerbskiiche
in Halle 7, Stand 652

Folgende Koche treten im Finale an:

Mittwoch,15.02.2012

9.00 - 12.00 Uhr
Kochzeit

12.00 - 13.00 Uhr
Verkostung und
Jurybewertung

13.30 - 16.30 Uhr
Kochzeit

16.30 - 17.30 Uhr
Verkostung und
Jurybewertung

TEAM 1

Christian Distler,
Distlerhof, Leinburg
Heinrich Stephan,
Schindlerhof, Nirnberg

TEAM 2

Patrick Auer,

Tim Messmer,

Versicherungskammer Bayern, Miinchen

TEAM 3

Mario MéBlacher,
Alexander Wolter,
Maritim Hotel, Miinchen

TEAM 4

Stefan Walch,

Event Catering Consulting Walch, Speyer
Sven Jaquet,

Die Genuss-Manufaktur Kochschule, Stuttgart

KOCHWETTBEWERB BIO-TOQUE 2012

Donnerstag, 16.02.2012

9.00 - 12.00 Uhr
Kochzeit

12.00 - 13.00 Uhr
Verkostung und
Jurybewertung

13.30 - 16.30 Uhr
Kochzeit

16.30 - 17.30 Uhr
Verkostung und
Jurybewertung

Freitag, 17.02.2012

TEAM 5

Julia Wannenmacher,

Karl-KloB Jugendbildungsstatte, Stuttgart
Francesco Bonomo,

Restaurant Peter Hilger, Limbach

TEAM 6

Christopher Hinze,

David Miklos,

Der Speisenmeister, Stuttgart

TEAM 7

Koch Sebastian,

Vollmer Marcus,

BIO-Hotel Eggensberger, Hopfen

TEAM 8

Stephan Pfliigler,

Allianz Bayern, Unterfohring

Alfons Maier,

Maiers Hof-Stub 'n, Haag an der Amper

9.00 - 12.00 Uhr
Kochzeit

12.00 - 13.00 Uhr
Verkostung und
Jurybewertung

15.00 Uhr

TEAM 9

Florian Kerl,

Phillip Sonnichsen,

Frau Harms Genussraum, Hamburg

TEAM 10

Krischan Loser,

Karl Agiannis Stephanos,
Emos Bistro, Frankfurt

Siegerehrung und Preisverleihung
»Bio-Toque 2012" auf der Bioland Biihne
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Kochwettbewerb ,,Bio-Toque 2012

Veranstalter:

Mit Unterstiitzung von:

L KiiGH

Bioland

I"
I.l
—

Bioland

Verband fiir organisch-
biologischen Landbau e.V.
www.bioland.de

KUCHE

Magazin fur kreatives
Kichenmanagement
www.kueche-magazin.de

BioFach
Weltleitmesse fir Bio-Produkte
www.biofach.de

Sponsoren des Kochwettbewerbs:

o, PMplbenes
Soie Gl

Okoring
Die Bio-Gastro-Pioniere
www.oekoring.com

Sobbeke
Die Bio-Molkerei
www.soebbeke.de

“Mon

_é_

GUT ROSENKRANTZ

Pichler

Biofleisch

ST. JEONHARDS

Das lebendige Wasser

CARL CATERING

AV

Moin Biologische Backwaren
GmbH

x+x denken fiihlen backen
www.moin.eu

Gut Rosenkrantz
www.gut-rosenkrantz.de

Pichler Biofleisch
Mit Sicherheit mehr Genuss
www.biometzgerei-pichler.de

Teutoburger Olmiihle
www.teutoburger-oelmuehle.de

Kiichenbriider
schon immer Bio
www.kuechenbrueder.de

St. Leonhards
Das lebendige Wasser
www.st-leonhards.de

Carl Catering

Biolandkiiche und
Veranstaltungsmanagement
www.carl-catering.de

Herbaria
Bio-Feinschmecker-Gewiirze
www.bio-feinschmecker.de

KOCHWETTBEWERB BIO-TOQUE 2012 - SPONSOREN

BIOLHOTELS

e e

Bi0iChe

LaSelva

BLANCO

e®®e g
—

KAHLA

PORZELLAN FLR DIE SINNE

PROFIMIEY

Die BIO-Hotels
mit Sicherheit genieflen
www.biohotels.info

die Biokiiche

das Magazin fir Nachhaltigkeit
in der Gastronomie.
www.biokueche.info

LaSelva
Toskana Bio Feinkost
www.laselva-bio.eu

BLANCO Kiichentechnik
innovative Systemlésungen
www.blanco.de

MKN
Maschinenfabrik
Kurt Neubauer
www.mkn.de

KAHLA/Thiiringen
Porzellan GmbH
Porzellan fir die Sinne
www.kahlaporzellan.com

ProfiMiet

professional Non-Food-
Catering
www.profimiet.de



Landwirtschaft
der Zukunft

Bioland

www.bioland.de

FUR DEN DUR

Getranke

Bioland

Mango-Lassi

Mineralwasser Plose
(natur oder mit Kohlensaure)

Seeziingle (Birne, Kirsche oder Trauble)
NOW (Cola, Lemon oder Orange)
Apfel-Schorle naturtrib (Perger)
Orangensaft (Perger)

Ur-Helles vom Fass (Riedenburger)

Hefe-Weizen vom Fass (Riedenburger)

Bier alkoholfrei
Dinkel-Radler
Chai-Latte (Yogi-Tee)
Flaschen- Pfand
Glaser-Pfand

Kaffee und Kuchen

0,33
0,33
0,50
0,50
0,50
0,30
0,50
0,30
0,50
0,33

Becher

Urkobee

2,50
2,50
3,00
3,00
3,50
2,50
3,50
2,50
3,00
2,50
2,50
0,50
2,00

Cappuccino
Espresso
Wiener Kapuziner mit Sahnehiubchen

Kuchen



BIOLAND-ME

Bioland

o5

VEGETALIS

Vegetarische Kuche CATERING EUR
BIOFACH-Teller (von allem etwas)* 15,00
Ayurveda-Teller gemischt* (Basmati-Reis, 12,00
Ayurvedische Gemiise-Pfanne, Pakoras, Chutney, Papadam)

Thai-Curry auf Reis* 10,00
Ayurvedische Gemuise-Pfanne auf Reis mit Papadam™ 10,00
Chili sin Carne auf Reis oder mit Kartoffelecken™ 9,00
Nudel-Gemuse-Pfanne mit Mozzarella* 9,00
Tofu-Schnitzel mit Reis oder Kartoffelecken und Salat* 9,00
Curry-Wurst vegan mit Kartoffelecken und Salat™ 9,00
Gemiise-Pakoras mit Reis & Chutney 7,00
Falafel Wrap mit Hommos und Salat 4,50
Kartoffel-Ecken mit Sauerrahm-Dip 4,00
Pizzatasche (Calzone) Mozzarella-Tomate 3,00
Riesen-Brezel 3,00

- .P‘tl:hlf-‘.r

Fleischgerichte g g
Ungarisches Rinder-Gulasch auf Reis* 10,00
Chicken-Curry a la Pichler auf Reis* 10,00
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Speck 6,50
Gulaschsuppe vom Rind mit Weibrot 6,50

*Fir diese Menis konnen Bioland-Gutscheine eingelost werden!



