Bioland

Voller Einsatz fUr das Beste.

Profil zeigen -
Bioland-Gastronomie-Partner werden!



Gute Griinde fiir eine Bioland-Gastro-Partnerschaft
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Ulrich Riedel, Inhaber und Kichenchef,
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/ Gute Grunde
fur eine Bioland-
Gastro-Partnerschaft

Bioland ist feinster Genuss und Geschmack
Mit genuss- und geschmackvollen Bio-Speisen tiber-
-zeugen Sie Thre Giste von der besonderen Qualitit
okologischer Zutaten.

Bio, bevorzugt aus der Region, liegt im Trend
Immer mehr Giste mochten nicht nur privat moglichst
natiirliche, gesunde, handwerkliche und schmackhafte
Bio-Lebensmittel konsumieren, sondern auch in

der Arbeit, im Urlaub oder im Lieblingsrestaurant.

Fir Sie und Ihre Géste nur das Beste

Der Anspruch von Bioland ist Premium-Qualitit.
Bioland-Lebensmittel werden nach héchsten Bio-Qua-
litdtsstandards erzeugt und verarbeitet. Frische und
saisonale Produkte aus der Region haben Prioritit.

Mit der Bioland-Auszeichnung in Gold, Silber oder

Bronze klar an Profil und Vertrauen gewinnen

Mit der Bioland-Urkunde zeigen Sie Verbindlichkeit ge-
geniiber Thren anspruchsvollen Gisten. Thr Betrieb profi-
liert und differenziert sich klar im Wettbewerb und steht

fiir glaubwiirdige, verbindlich gepriifte Nachhaltigkeit.

Innovative und zukunftsfahige Kichenfihrung
Durch den Einsatz eines nachhaltigen Verpflegungs-

angebotes beweisen Sie eine innovative Betriebsfiihrung —

vom Acker bis auf den Teller.

Wertschdtzung fir Géste und Mitarbeiter

Durch die Verwendung von qualitativ hochwertigen 6ko-
logischen Lebensmitteln zeigen Sie Wertschitzung und
Verantwortung fiir IThre Mitarbeiter, Giste und zukiinftige
Generationen.

GroRe Bekanntheit, hohes Vertrauen -

starke Marke

Bioland-Lebensmittel mit nachvollziehbarer Herkunft sind
besonders gefragt. Bioland kann auch Unterstiitzer Threr
Erfolgsstory werden. Wir bieten Ihnen eine starke Marke
mit hohem Qualititsanspruch, hohem Bekanntheitsgrad,
Ansehen und Glaubwiirdigkeit bei den Gisten.

Die Marke Bioland...

* passt am besten zu Nachhaltigkeit mit 91 % (Platz 1) und
hoher Glaubwirdigkeit mit 78 % (Platz 3) Zustimmung
(Edelmann/TheConsumerView 2011)

¢ mit hdchster Bekanntheit (Platz 1) unter ausgewahlten
sozialen und 6kologischen Siegeln mit 81 % (TNS Emnid 2011)

¢ in ,Kundenlieblinge 2014 - Deutschlands beliebteste Marken*
auf Platz 6 Lebensmittel und Platz 1 bei ,Deutschlands Beste
Bio- und Naturkost", Focus Money 2018

* mit Abstand bekannteste Bio-Verbandsmarke
(Dr. Grieger & Cie Marktforschung, 2015)



Bioland Know-how
1N der Profikuche

Der Gast sucht verstirkt authentische, gesunde und
geschmacksintensive Lebensmittel. Dabei spielen
auch ethische und 6kologische Gesichtspunkte eine
immer grofiere Rolle. Dafiir ist der Gast auch zu-
nehmend bereit einen fairen Mehrpreis zu zahlen.

Um Sie rund um das Thema bestmoglich zu unter-
stiitzen, bieten wir Profikdchen und Gastronomen
ausfithrliche und kompetente Beratung. Unsere lang-
jihrige Erfahrung und unser grofies Netzwerk stehen
Thnen als Bioland-Partner zur Verfiigung.

Wir beantworten Ihnen folgende Fragen

* Wie bekomme ich die richtigen Bio-Produkte zu
einem fairen Preis und in einem fiir mich passenden
Gebinde und Lieferrhythmus?

® Wer liefert regionale Bio-Spezialititen oder
besondere geschmacksintensive Sorten?

e Wie kalkuliere ich mit Bio-Lebensmitteln?

* Wie gewinne ich Giste und Personal fiir den
neuen Weg?

Unsere Leistungen fir die Profikiche

Personliche Ansprechpartner in Ihrer Region

Individuelle und kiichenpraktische Vor-Ort-Beratung

inklusive Betriebs- und Speisekartenchecks

Vermittlung von regionalen Lieferanten
mit Bioland-Qualitat

Starkes Netzwerk an erfahrenen Praktikern
und Dienstleistern

Ausfihrliche Informationsmaterialien fir Géste
und Mitarbeiter

Fortbildungen und Praxis-Schulungen fiir Mitarbeiter

Unterstiitzung bei der Presse- und
Offentlichkeitsarbeit sowie beim Marketing

Bio-Zertifizierung durch staatlich zugelassene
Kontrollstelle

Kommunikation der Bioland-Mehrwerte auf
hohem Niveau
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Veronika Thomas, Auszubildende

. Bioland Know-how in der Profikiiche
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Vertragspartnerschaft mit Nutzung des Mit der Initiative von Bioland und der Gastronomie-
bekannten Bioland-Markenzeichens Auszeichnung in Gold, Silber oder Bronze zeigen

Sie Profil und unterstreichen Ihre hoh litats-
Werden Sie Teil einer starken Wertegemeinschaft. ie Profil und unterstreichen Ihre hohen Qualitits

Nutzen Sie die Vorteile des fiihrenden Bio-Verban-
des: Beratungsangebote, Unterstiitzung im Marke-

anspriiche. Ihr Betrieb steht so fiir eine glaubwiirdige,
verbindliche Nachhaltigkeit und Transparenz, auf die

. . . immer mehr Giste Wert legen.
ting, Fachseminare und Branchentreffen sowie unsere

Presse- und Offentlichkeitsarbeit. Ebenso bieten wir . . . . .
. L Diese Auszeichnungen kénnen Sie erreichen:
starke Interessenvertretung auf regionaler wie tiber-

regionaler Ebene!
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In 3 Schritten

zul Bioland-Gastro-

Partnerschaft

1. Erstkontakt mit Bioland Beratung
und Informationen sammeln

Sie interessieren sich fiir die Verwendung und das
Angebot von Bio-Lebensmitteln in Threm Betrieb.

In dieser Recherchephase unterstiitzen wir Sie gerne
mit einer ersten kostenfreien und unverbindlichen

telefonischen Beratung.

2. Vor-Ort-Beratung, Entscheidungsfindung

Wenn der Einsatz von Bio in Threm Betrieb konkreter
wird, beraten wir Sie umfassend vor Ort. Mit unserem
Betriebs-Check werden Herausforderungen, Chancen
und Profilierungsmoglichkeiten herausgearbeitet.

Ein auf Thren Betrieb zugeschnittener Umstellungs-
plan wird erstellt und hilft Thnen Schritt fir Schritt
Thr Ziel zu erreichen. Sie erhalten Informationen zur
Bio-Kontrolle und Zertifizierung, Praxis- und Produkt-
tipps sowie Kontakt zu regionalen Lieferanten und

zum grofsen Bioland-Netzwerk. Ebenso stufen wir Sie -

je nach Bio(land)-Anteil in Gold, Silber oder Bronze ein.
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carola Petrone, Geschdftsfuhrerin,
Il cielo Kindergarten- und Schulcatering, Wessling

3. Bioland-Partnerschaft und Kontrollvertrag

Sie machen mit einer unabhéngigen Kontrollstelle
einen Kontrollvertrag und schliefsen mit Bioland
einen Vertrag. Das stellt die Voraussetzung fir die
Bio-Auslobung sowie flr die Partnerschaft mit Bioland
dar. Je nach Auszeichnung kénnen Sie als ,Partner
von Bioland“ oder ,Empfohlen von Bioland“ in der
Offentlichkeit auftreten und die starke Marke Bioland
in Threr Kommunikation nutzen. Ebenso sind Sie in
das regionale und Uberregionale Bioland Netzwerk

eingebunden.

lhr zusdtzlicher Mehrwert als Partner

Sie sind Teil einer starken Wertegemeinschaft und eines

vielfaltigen Netzwerkes

Sie nutzen das bekannte ,Bioland — Wir sind Partner“ oder
,Empfohlen von Bioland“-Logo fiir Ihre Kommunikations-

kandle (Speisekarte, Werbematerialien und Onlineangebote)

Wir bewerben Sie im jahrlich erscheinenden Genussfiithrer
,Schmeck das Bioland“ und auf der interaktiven Karte oder

im Rezeptblog auf www.bioland.de
Wir setzen uns fiir den Bio-K6che-Nachwuchs ein

Wir unterstitzen Sie mit Messeauftritten, Pressearbeit und

bei Threr Profilierung

In 3 Schritten zur Bioland-Gastro-Partnerschaft
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Bioland-Vertragspartner
beliefern Sie bundesweit

Echte Regionalitat,

hohe Qualitatssicherung,

bundesweites

Liefernetzwerk

Rohwaren, GroBgebinde und Logistik
fir die groBe und kleine Profikiiche

Bioland-Landwirte sind fest in der Region verankert.
Aus der Region fiir die Region ist ihr Motto. Lange
Transportwege entfallen, was der Frische und dem
Klimaschutz zugute kommt. Das Wirtschaften in der
Region erhilt Arbeitsplitze und macht die Region
stark.

Bioland-zertifizierte Verarbeiter stellen hochwertige
Produkte in entsprechendem Grofigebinde her.

Uber 15 regional ansissige Bioland-zertifizierte
Grofihandelpartner liefern Thnen ein Vollsortiment

fiir die Profikiiche.

Unsere Leistungen in der
Rohwaren- und Qualitdtssicherung

Hoher Qualitdtsstandard durch kontinuierliche

Weiterentwicklung unserer Richtlinien

Prozessorientierte Qualitatssicherung auf hohem

Niveau entlang der gesamten Wertschopfungskette
Luckenlose Riickverfolgbarkeit bis zum Erzeuger

Faire Partnerschaften, Rohstoff- und Planungs-

sicherheit durch langjahrige Vertragsbeziehungen

Koordination, Information und Beratung in

Krisenfillen der Lebensmittel- oder Bio-Branche
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Andreas Werner, Bioland Gartnerhof Werner,
sonnenbihl-Willmandingen

Regionalitat, Qualititssicherung, Liefernetzwerk
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Ihre Ansprechpartnerinnen

Sonja Grundnig Eva-Maria Huber

Leitung Aufser-Haus-Markt Fachberaterin

Tel. 0821 34680-174 Tel. 0821 34680-196
sonja.grundnig@bioland.de eva-maria.huber@bioland.de

www.bioland.de/gastro

Bilder

Bioland, Sonja Herpich: S. 5, 11, 12
Furstenfelder/Wolfgang Pulfer: Titelbild
Bioland: S. 2

Autostadt: S. 6

Stephan Bode Hotelbetriebs- und
Verwaltungs-GmbH: S. 7

1l Cielo: S. 9

Kornkraft Naturkost GmbH: S. 10

Bioland

Voller Einsatz fUr das Beste.

Karsten Bessai
Fachberater

Tel. 0821 34680-196
karsten.bessai@bioland.de
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